
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CJ씨푸드 

CJ씨푸드 

지속가능한 원재료 조달 정책 



지속가능한 조달에 대한 우리의 접근 방법  

CJ씨푸드는 진화, 혁신, DNA로 고객감동을 실현하는 글로벌 무대에서 대한민국을 대표하는 

수산가공, 유통전문 기업입니다. 건강, 즐거움, 편리의 라이프스타일을 전 세계에 나누며, 지

속가능한 삶과 건강한 지구를 만들기 위해 노력하고 있습니다. 특히 추적가능하고 지속가능

한 원재료를 소싱하여 건강하고 안전한 제품을 제공 할 수 있도록 하며, 더 나아가 

OnlyOne제품과 서비스로 이해관계자에게 최고의 가치를 창출하여 국가사회에 기여하고자 

합니다. 이에 지속가능한 원재료 조달에 대한 우리의 접근방식은 다음과 같습니다.  

우리는 전세계의 원재료를 사용하여 제품을 만들고 있으며, 전 세계 다양한 사람이 CJ씨푸

드의 제품을 사용하고 있습니다. 이러한 원재료는 수산업에서 나왔으며, 환경에의 영향을 저

감하고 보다 안전하고 안정적으로 공급하는 것은 미래를 위한 지속가능 성장에 필수 요소임

을 인식하고 있습니다. 특히 수산업은 식량자원, 식품안전, 환경보호, 동물복지 등과 밀접한 

관련이 있으며, 지속가능한 수산업이행을 통해 기후변화, 기상이변, 가뭄, 홍수 등 기타 자연

재해에 대한 적응력을 강화하고, 지속가능한 식량 생산 시스템을 보장하고자 합니다. 특히 

자원보존, 생태계 보존, 해양오염, 온실가스 저감 등의 문제를 해결하고자 노력합니다. 그 첫 

단계로 지속가능한 원재료 조달 정책을 수립하였습니다. 우리는 수산업분야에서 긍ㆍ부정적

인 영향을 미칠 수 있는 잠재력(구매량, 환경에 영향을 미치는 정도)을 바탕으로 핵심 원재

료를 선택하였습니다. 이 정책에서는 연육, 김, 수산물 등 각 원재료별 지속가능한 조달 추

진 배경을 비롯하여 우리의 조달 현황과 접근방식을 설명합니다. 더 나아가 동물복지와 생

물다양성을 보호 하여 농축수산업의 지속가능성을 극대화하는 방법을 제시하고자 합니다. 

해당 정책은 당사 및 당사와 거래하는 공급업체를 대상으로 하며 그 범위를 지속 확대하고

자 합니다. 우리는 2023년 최초로 지속가능한 원재료 조달 정책을 도입하며, 지속가능성과 

관련된 주제를 다루 는 포괄적인 정책을 지속적으로 개정하고 있습니다.  

2023년 4월 

 

1. 연육 (Surimi)  

연육은 CJ씨푸드가 생산하는 식품에 쓰이는 주요한 원재료 입니다. 국내 연육 산업은 

대부분 외국에 의존하고 있고, 국내에서는 수입, 가공의 형태로 이용되고 있습니다. 현재 

당사는 국내 NO.1 연육가공업자로서 연육을 원재료로 하여 가공식품을 생산하고 있습

니다. 연육의 광범위적인 사용은 해양자원고갈, 물자원 고갈, 인권 등의 이슈와 연계 되



어 있습니다. 우리는 다양한 파트너십을 통해 지속가능한 원재료 생산에 기여하며, 환경

영향 감소에 기여하며, 지역사회 일자리 창출에 기여하도록 노력하고 있습니다.  

1) 선언  

연육 생산을 위해 수산물을 수확하는 것은 환경에 다양한 영향을 야기합니다. 

특히 무분별한 어획으로 인한 어족자원 감소로 수산업의 지속가능성 저해가 

발생하고 있습니다. 이러한 환경 문제를 해소하기 위해 우리는 조달 국가, 원

재료 별 적절한 환경 영향 정책을 수립하고 이행하겠습니다.  

2) 범위  

지속가능한 조달 정책은 원재료 조달뿐만 아니라 이를 생산하고 판매하는 과

정의 모든 국가에 해당됨을 원칙으로 합니다. 우리는 주로 중국, 파키스탄, 

미국 등 으로부터 생산되는 연육을 조달하고 있습니다. 해당지역에서 생산되

는 일부 연육에 대해 지속가능한 방법으로 조달하기 위해 노력하고 있으며, 

그 범위를 점차 확대해 나갈 예정입니다.  

- 연육(중국산)  

당사는 중국산 연육에 대하여 지속가능한 방법을 도입하고 있습니다. 당사가 

연육을 조달하는 국용수산유한공사(國龍水産有限公司, Quolong Aquatic 

Products Limited Company)는 중국 연육산업의 지속가능한 성장을 추구

하고 어자원보호 및 생태계 보호에 관심을 기울이고 있습니다. 또한 지속가

능 플랫폼을 갖춘 글로벌 회사들을 벤치마킹 하고 지속가능한 연육 생산 정

책을 구축하기 위해 노력 하고 있습니다.  

- 연육(파키스탄산)  

당사는 파키스탄 연육에 대하여 지속가능한 방법을 도입 준비중에 있습니다. 

당사가 연육을 조달하는 씨아라비안(Sea Arabian PVT Ltd(PK) 社는 파키스

탄 연육 제조업체로 어자원보호 관심을 기울이고 있습니다.   

 

3) 그 외  

- 미국산 

글로벌 공급망에서의 책임감 있는 비즈니스 개선을 위해 다수의 연육 공급



업체로 부터 도입을 하고 있습니다. ASC(America Seafood Company), 트

라인던트(Trident Seafoods Corporation) 등으로 어자원의 보호 및 생태

계의 보호를 위해 어획 쿼터제에 적극 동참하고 있습니다. 또한 당사는 

MSC 인증업체와의 거래 비중을 높여 어자원의 지속가능성 향상에 지속적

으로 노력하고 있습니다.  

 

 

2. 김 (Seaweed, Laver)  

김은 CJ씨푸드에서 생산하는 식품의 주요한 원재료 입니다. 김은 대한민국의 기호식이

자 가장 많이 생산되는 해조류 중 하나로, 당사는 2010년부터 본격적 제품을 가공생산

하였으며, 대표제품으로는 토종김 참기름 제품이 있습니다. 최근 국내 뿐만 아니라 국제

적으로 김의 소비가 증가하고 있어 김 생산에 대한 지속가능한 책임을 바탕으로 김 생

산 어가 경쟁력 강화와 김 생산에 있어 야기되는 다양한 사회환경적 문제 해결을 위해 

노력하고 있습니다.  

1) 선언  

당사는 김의 지속가능한 조달을 위해 김 산지 어가와의 상생활동 기반의 환경영

향 저감 노력을 하고 있습니다.  

김 재배 시 무기산 사용에 따른 해양오염 방지를 위해 어가와의 확약을 통해 수

급을 하고 있고, 이를 통해 해양오염 방지에 앞장서고 있습니다. 또한 차별화된 

김 종자를 CJ제일제당과 공동 개발하고 이를 어가와 공유하여 종자주권 확보, 

생물다양성 보호에 기여 하고 있습니다. 이와 같이 당사는 환경영향을 최소화한 

지속가능한 김 생산과 조달을 위해 해양환경 보존 및 생물 다양성 보호를 위해 

지속적으로 노력하겠습니다.  

1) 범위  

당사는 김을 가공식품 등에 사용하고 있으며 본 정책은 가공김에 한하여 적용하

고 있습니다.  

 

- 재래김  



당사는 고품질의 안정적인 원료 수급을 위해 체계적 수산물 수급예측관리 원칙

을 토대로 재래김을 수급하고 있으며, 이를 통한 김가공 사업을 영위하고 있습

니다. 가장 많이 사용하고 있는 재래김은 주로 가공 도시락김에 이용되는 김종

류로 그 사용량은 지속 확대될 예정입니다.  

- 그외 김 

종자에 따라 돌김, 파래김 등이 있으며, 당사는 가공제품별, 용도별 구분하여 수

급하고 있으며, 김의 지속가능한 생산과 수급을 위해 노력하고 있습니다.   

 

 

3. 수산물  

수산물은 CJ씨푸드에서 생산하는 식품의 주요한 원재료 입니다. 고객의 다양한 니즈를 

충족시키기 위해 수산물인 고등어, 삼치, 가자미 등을 활용하여 다양한 제품을 생산하며 

이에 따른 조달량은 지속 확대되고 있습니다. 수산물은 바다에 서식하는 풍부한 천연자

원입니다.  

바다자원을 보호하고 더 나아가 수산업에 의존하고 있는 사람들의 삶을 지속하기 위해 

CJ씨푸드는 수산물 조달 시 발생하는 다양한 사회ㆍ환경적 문제해결을 위해 노력하고 

있습니다.  

1) 선언  

당사는 수산물의 지속가능한 조달을 위해 수산물, 원산지 별 환경영향 지속

적인 모니터링을 진행합니다. 이를 통해 잠재 위험이 있는 원산지, 원재료 

등을 고려하여 조달하고자 합니다.  

또한 수산물의 전 Value Chain에 있어 무분별한 수산물 남획에 대처하고 

자원고갈에 대응하는 등 전 세계 수산물의 지속가능성을 확보하기 위해 노

력하고 있습니다. 이러한 노력은 지속 가능한 어업량 유지, 환경영향 최소화

를 위한 MSC인증을 획득하고자 합니다.  

2) 범위  

지속가능한 원재료 조달 정책은 당사가 조달하는 모든 수산물에 적용을 원

칙으로 합니다. 현재 MSC인증은 고등어, 명태연육 등에 해당하며 그 범위



를 확대하기 위해 노력하고 있습니다.  

2023년 4월 


